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Entreprendren som tror pa Alands dragningskraft
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Rland ska satsa pa det som &r unikt - det smaskaliga livet pa landsbygden - och erbjuda
besbkare paket med lockande innehall dar allt ingar. Boende, upplevelser och forstas mat
och dryck. Christian Ekstrom &r foretagaren och entreprendren som tror stenhart pa Alands
dragningskraft. Det galler bara att se till att fler kan samarbeta mer och att upplevelserna ar
tillgangliga, helst aret runt.

Det &r ljust i trapphuset med stora fonster mot Langsjon i pensionat Stalldalen. Men det &r morkt i
korridoren - svart golv, svart tak och vaggar i en mérk petroleumnyans. Dérrarna ar svarta och
lamporna i taket, som tands automatiskt nar man stiger in, lyser med ett blekgult sken. P& vaggarna
finns fargklickar i form av tavlor. Uppblasta till storformat och diskret belysta. Mellan tavlorna finns
citat av bland andra Joel Pettersson. Allt ar uttankt i minsta detalj av inredningsdesignern Eva-Jo
Hancock. Har har man tagit fasta pa byggnadens historia. Har har man skapat ett mottagande och en
berattelse som pensionatsgasterna kan tala om under och efter vistelsen.
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"Samarbete mellan foretagare ar a och o for att Aland ska bli
lockande.”

Mycket ar pa gang

Pensionatet i Grelsby, som ar Green Key-certifierat, ar det senaste benet i entreprenéren Christian
Ekstroms foéretagsbygge. Har finns 17 fardigt inredda rum, redo att ta emot gaster aret runt. Sviten
har visat sig vara extra efterfrdgad. Har far man bada badkar under en stjarnhimmel och med levande
ljus i kandelabern. P& gang ar dven en egen bastu. | grannhuset, den forna rehabbyggnaden, finns
frukostmatsalen med uteservering mot sjon och fyra lagenheter. Till sommaren 6ppnas en tapasbar.
Mer ar pa gang i pensionatsbyggnaden. Till midsommar ska festsalen med plats for 140 personer vara
klar. Bageriet, som verkar héar, ska ocksa fa nya utrymmen med ett tillhérande kafé. Dessutom skapas
utrymmen for en halsoklinik pa gang.

- Samarbete mellan féretagare ar a och o for att Aland ska bli lockande. Det ar aktiviteterna i Grelsby
ett bevis for, sdger Christian Ekstrom. Han driver pensionatet och sa smaningom festsalen. Andra
aktorer star for 6vrig verksamhet och i grunden finns féretagaren Tomas Sundberg, som kdpte
sjukhusfastigheterna och som star for renoveringen.

Hade andra planer

Christian siktade inte pa en karriar som foretagare. Han ville bli flygplansmekaniker och gick forst pa
fordons- och transporttekniklinjen vid Alands yrkesskola, som den hette p& den tiden. Men nar han
sokte vidare pa flygsparet i Sverige blev det stopp. Han var for gammal. Istallet bérjade han kora
buss, bade pa Aland och p& l&ngresor i Europa. Han har kért i de flesta stora stader, men en finns kvar
som han garna vill uppleva bakom bussratten- Istanbul! Det forsta steget pa foretagsbanan togs 2001
nar han kopte in sig i ett dykféretag som tog emot och guidade dykturister. Det ledde sedermera till
att han och davarande sambo Johanna Dahlgren startade féretaget Ekstrom & Dahlgren.



- Vi skaffade en bat pd 16 meter med tolv baddplatser som erbjéd en bekvam helhet. Logi ombord,
frukost, lunch och middag och transport till attraktiva dykplatser. Det finns minst 600 kanda vrak kring
Aland s& dykturismen har stor potential.
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Utvecklade puben

Under nagra somrar drev paret sommarkaféet pa lotsstationen Kobba Klintar.

En fin tid med noéjda kunder som ledde till att de bada gick vidare och ansokte om att fa

driva Pub Stallhagen. Efter den forsta pubsommaren 2010 med smoérgasar och latta sallader tankte
paret om. Har kan man g6ra nagot mer! Koket byggdes ut, en utomstaende anstalldes och rejala
matratter bérjade lagas av utvalda alandska ravaror. Den forsta sdsongen kom tusen gaster. | dag har
puben, som Johanna numera driver pa egen hand, 6ppet 360 dagar om aret och tar emot mellan 75
000 och 80 000 personer nar alla ar inraknade - lunchgaster, deltagare i 6lprovningar och
festivalbesdkare. Olprovningarnas dragningskraft tycks fér dvrigt bestd. Om en stérre grupp vill
komma ar det skal att boka ett halvt ar i forvag!

Koket har i dag ett natverk av 6ver 80 alandska producenter som levererar farska ravaror. Nagon fast
meny finns inte, daremot alltid en kott-, en fisk- och en vegetarisk ratt. Kockarna later sig inspireras
av det som finns i leverantdrernas lador. Kokets linje att alltid satsa pa lokalproducerat i férsta hand
ledde for 6vrigt till att Johanna Dahlgren fick Finlands Svenska Marthaférbunds matkulturstipendium
2014.
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Konserter for tusen personer

Stallhagen ar inte enbart mat och dryck utan aven kultur. 2013 invigdes namligen Stallhalla intill
puben och bryggeriet. En scen flyter pa Stalltrasket och en permanent lakare rymmer 180 personer.
Dessutom kan tillfalliga laktare byggas upp sa att totalt tusen personer far plats. - Ett hobbyprojekt,
sager Christian om Stallhalla. Det bérjade med att jag ville visa de sdllsynta vita ndckrosorna som
vaxer i trasket.

Han rojde i omradet, fallde trad och sdg méjligheterna for en scen for sommarteater och festivaler.
Det branta berget pa andra sidan trasket bildar en fin fond och forbattrar ljudatergivningen. - En del
hanskrattade nar jag talade om evenemang for tusen personer. Men i somras nar Projektkéren gav
konserten A Tribute to Queen hade vi fullsatt och det tva kvallar pa raken!

Upplevelser med Mitt Aland

Nu ar det dags att atervanda till Stalldalen, pensionatet som ligger pd gangavstand fran puben. - Att
driva pensionatet passar i mitt féretagskoncept. Har kan besdkarna bo och i narheten bjuder vi pa
upplevelser. De kan forstas ata och testa 61 pa Stallhagen och kanske ta del av teaterpjaser och
konserter. De kan aka skridskor pa Langsjon, om vadret tillater, och de kan géra mycket annat som
erbjuds runt om pé Aland. Christian deltog fér en tid sedan i landsbygdsprojektet Tillvéxt Aland. Han
medger i dag att han forst fnds nar han hérde om det, inte hade han tid att sitta pa skolbanken. Han
maste jobba och ater jobba.

- Men det gav otroligt mycket. Jag insdg att det finns manga duktiga smaféretagare pad Aland och att
alla i stort sett har samma bekymmer och utmaningar. Men det galler fér oss att samarbeta mer.
Tillsammans kan vi géra Aland mer attraktivt och tillgéngligt. Har kommer féreningen Mitt Aland in i



bilden. Christian klackte idén och ar féreningens ordférande, de praktiska arrangemangen skots av
Anita Lundin.

- Mitt Aland &r en plattform for smaskaligt samarbete. Féretagare pa landsbygden, som &r redo att ta
emot besdkare kan bli medlemmar. Besokare kan ga in pa var hemsida och valja de gardar eller
foretag de vill beséka och komponera en egen rundtur. Om de hellre vill képa ett fardigt paket med
utvalda gardsbes6k och med en guide gar det lika bra. Det ar ingenting som sager att man maste aka
bil mellan gardarna. De som vill kan givetvis cykla. Sedan kan mycket handa. Bes6karna kan kopa
ravaror pa gardarna och atervanda till pensionatet dar de kockar kvallens middag tillsammans. Eller
sa kan de lamna korgen till kocken i koket och invénta nagot lackert.

"Det ar en livsstil att vara foretagare och jag har hela tiden nya
idéer.”

Sport och champagne

Christian ar engagerad i annu fler projekt. Han &r deldgare i féretaget Aland Event som ordnar
idrottstavlingar pé Aland som Karingsund Triathlon och Aland Swim Run. Numera kan han &ven vara
med som deltagare. Han har namligen insett att man maste trana for att orka med jobbet och cirka
tva timmar per dag agnas at cykling, I6pning eller simning.

- Det ar en livsstil att vara foretagare och jag har hela tiden nya idéer. Men jag har ocksa insett att allt
inte kan ske pa samma gang. Det ar ocksa viktigt att ha en bra relation till sin bank. Jag ser
foretagsradgivarna pa Alandsbanken som mina medspelare och uppskattar deras professionella
analyser.

2010 var han for 6vrigt med och dok i Fogl6 skargard och hittade det som sedermera kom att kallas
champagnevraket. Lasten av buteljer var sensationell och blev rejalt omskriven. Christian och hans
van Johan Maérn, vard pa anlaggningen Silverskar, borjade fundera pa hur man kunde utveckla fyndet.
Kanske lage att mer metodiskt undersdéka om Ostersjéns djup ar en prima plats fér lagring av adla
bubblande drycker?

2011 byggdes en bur och de forsta flaskorna sanktes ner i djupet vid Silverskar. | dag pagar ett
omfattande projekt i samarbete med det varldskanda champagnehuset Veuve Clicquot. Flaskor lagras,
tas upp med regelbundna mellanrum och avsmakas noggrant. | somras kom livsstilsjournalister och
bloggare fran manga lander till Aland for att skriva om lagringen. Ett bevis fér att vi kan &stadkomma
ovantade saker pa Aland som ger oss positiv uppméarksamhet!
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