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Julgavan som alla alskade
16.10.2019

Nar husmor gjorde sitt stora avsldjande

2004

De satt i métesrummet och dunkade skallarna i bordet.
Fragorna var enkla: vad och hur. Men svaren ville inte
infinna sig. Teamet pa Internetkontoret famlade i morkret.
Julafton 2004 narmade sig med stormsteg, men man

hade ingen gava att ge kunderna pa natbanken. En sak var
alla eniga om. Nagon klassisk julhalsning kunde inte
komma pa fragan - alltfor férutsagbart, utslitet och
framfor allt inte alls i linje med bankens ambition att vara
en relationsbank. PI6tsligt sprakade det till.

- Vi har ju en massa kunskap i huset.
- Vi maste ge kunderna nagot ovantat!

- Kanske ett recept for julbordet?

- Annika i kdket I1ar ha ett speciellt senapsrecept.

Dar satt den. Man sprang upp till personalmatsalen och
frdgade husmor Annika Lundqvist om hon kunde ténka
sig att dela med sig av receptet.

- Visst, det gar bra. Vanta sa skriver jag ner det, sade
Lundquvist.

Den 14 december 2004 kunde Alandsbanken ge



kunderna den forsta digitala julklappen nagonsin.
Foljderna blev anda ovantade. Inte bara hérde kunderna
av sig och tackade for gavan, de skickade ocksa in sina
egna recept. P4 Mariehamns gator hejdades Annika
Lundqvist i julvimlet av bekanta som tackade for gavan.
Pa bankkontoren sade kunder att de hort om ett senapsrecept,
kunde man kanske fa det? Joda, det var mojligt.

Och sa férvandlades den digitala gavan till en gammal
hederlig julklapp pa papper. Senapsreceptet foljdes av en
rad andra recept fran bankens manga hobbykockar. Men
den absoluta favoriten da? Ja, den serverades 2004 pa
julbord éver hela Finland.

Husmor Annikas hemliga senapsrecept

2 dl senapspulver
3/4 dl kokande vatten

(blandas till en jamn smet)
Tillsatt sedan:

2 dl socker

2 dl matolja

1 msk rédvinsvinager

1 tsk salt

1 kryddmatt vitpeppar

1,5 dl vispgradde (ovispad)

Lat sta tackt 6ver natten. Blanda i gradden féljande dag.

Receptet ger ungefar 1 liter fardig senap.

Sanningen om Alandsbanken

100 berattelser genom 100 ar

Joakim Enegren
Med bidrag av Annika Lundqvist, Leo L6thman och Teo Tuominen.



